System GrillMax

GRILLOWANIE | WEDZENIE NA GORACO

GRILLOWANIE POSREDNIE

Ustawienie deflektorow w najnizszej pozyciji, a
rusztu w najwyzszej lub srodkowej pozycji stosuje
sie do wedzenia lub grillowania posredniego,
zazwyczaj dla dtugiego procesu w niskich
temperaturach (>150°C).

Potrawy: zeberka, szarpana wieprzowina, golonka,
mostek, szynka i kaczka.

Ustawienie deflektoréw w najwyzszej pozyciji, na
poprzeczce, a rusztu w srodkowej pozyciji stuzy do
grillowania z wykorzystaniem ciepta posredniego,
gdzie potrawy sg przygotowywane w wyzszej
temperaturze (od 150°C do 400°C).

Potrawy: caty kurczak, indyk, pieczenie, cata ryba i
rolady miesne.

GRILLOWANIE BEZPOSREDNIE

PIECZENIE PIZZY

Usuniecie deflektorow i ustawienie rusztu w
najwyzszej lub srodkowej pozycji stuzy do
bezposredniego grillowania na weglu drzewnym,
gdy potrawy sg grillowane w wysokiej temperaturze
przez krotki czas.
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Umieszczenie deflektoréw w najwyzszym potozeniu
na poprzeczce i rusztu na gérze, a na nim kamien do
pieczenia pizzy stuzy do wypieku w temperaturze
posredniej, podobnie jak w piekarniku, w bardzo
wysokich temperaturach (od 230°C do 400°C).

PIEKARNIK

GRILLOWANIE W DWOCH STREFACH

Umieszczenie deflektoréw w wyzszej pozycji na
poprzeczce, a rusztu w sSrodkowej pozycji z
kamieniem do pieczenia na nim stuzy do grillowania z
wykorzystaniem ciepta posredniego, podobnie jak w
piekarniku, w wyzszych temperaturach (od 150°C do
400°C).

Potrawy: zapiekanka ziemniaczana, lasagne,
zapiekanki, ciasta, ciasteczka i chleb.

Usuniecie jednego deflektora i pozostawienie
drugiego na miejscu z rusztem ustawionym na
najwyzszym lub srodkowym poziomie stuzy do
jednoczesnego grillowania bezposredniego i
posredniego, co jest idealnym rozwigzaniem
podczas przygotowywania potraw wymagajacych
réznych temperatur.
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